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Bodega familia

JUAN GALINDO
100% VERDEJO
FERMENTADO EN BARRICA
D.O. RUEDA

Color:

Capa alta, amarillo verdoso con

ribetes dorados y abundante lagrima.
Aroma:

Intensidad media alta,

fresco y complejo en nariz.

Destacan los aromas de fruta blanca madura
con matices anisados y notas florales.
Presencia de aromas especiados y de madera
fina muy bien integrada.

Boca:

Entrada potente, untuoso, con buena
estructura y acidez equilibrada.

Graso en boca y con amargor final varietal.
Maridaje:

Pescados, marisco, pastas, quesos,

aves y carnes blancas.

Temperatura de servicio:

9-12°C
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OFICINAS CENTRALES:

Autovia A-62, Salida 148. TORDESILLAS - VALLADOLID



